ANTIPASTI — Forretter — Starters

10 CHARCUTERIE MISTA E FORMAGGI 169,-
Parmaskinke, bresaola, salami, mortadella og Italienske oste
Parma ham, bresaola, salami, motadella and Italian cheeses

11 BURRATA CON POMODORI COLORATI E BASILICO 159,-
Burrata med forskellige tomater og basilikum
Burrata with various tomatoes and basil

12 POLPO CROCCANTE NDUJA E POLENTA ALLA GRILLA 159,-
Sprod polpo med nduja sauce og grillet polenta
Crispy polpo with nduja sauce and grilled polenta

13 CARPACCIO DI MANZO 165,-
Tynde skiver af oksemarbrad marineret med citron og olivenolie, serveret med parmesanost,

rucola og troffel

Thin slices of beef tenderloin marinated with lemon and olive oil, served with parmesan cheese,

arugula and truffle

14 VITELLO TONNATO 155,-
Kalvekod i tynde skiver med kapers og tunsauce
Veal in thin slices with capers and tuna sauce

15 TARTARE DI TONNO 165,-
Tun tartare
Tuna tartare

16 CAPESANTE SERVITE CON PUREA DI PISELLI VERDI E DALSA DI VONGOLE BLU 165,-
Kammuslinger serveret med gron certepuré og bld muslingesauce
Scallops served with green pea puree and a blue mussel sauce

17 INSALATA MISTA DI STAGIONE 85,-
Mix af arstidens salater
Mixed of seasonal salads

ZUPPE — Suppe — Soups

18 ZUPPETTA DI PESCE E FRUTTI DI MARE 169,-
Fiske- og skaldyrssuppe
Fish and sea food soup

PASTA E RISOTTO — Pasta og Risotto — Pasta and Risotto

19 RISOTTO Al GAMBERONI E CAPESANTE, ASPARAGO 195,-
Risotto med rejer og kammuslinger, asparges
Risotto with shrimp and scallops, asparagus

20 LINGUINE AL SEGRETO DEL MARE 199,-
Linguine med alt godt fra havet
Linguine with everything good from the sea

21 PAPPARDELLE AL FILETTO DI MANZOE FUNGHI PORCINI E TARTUFO 195,-
Pappardelle med oksemorbrad og karl johan svampe og troffel
Pappardelle with beef tenderloin and karl johan mushrooms and truffle

23 RAVIOLI RIPIENI DI RICOTTA E SPINACI AL SALSA DI POMODORO 189,-
Ravioli fyldt med ricotta og spinat hertil tomatsauce
Ravioli stuffed with ricotta and spinach with tomato sauce



CARNE - Kod — Meat

24 TOURNEDOS ROSSINI, FOIE GRAS D’ANATRA, CROSTINO E SALSA DI MADEIRA
Oksemarbrad tournedo, ande foie gras, crouton og madeira sauce.
Beef tenderloin tournedo, duck foie gras, crouton and madeira sauce

25 MEDAGLIONE DI VITELLO SALSA AL TARTUFO
Medaljon af kalvemorbrad med troffelsauce.
Medallion of veal tenderloin with truffle sauce

26 CARRE DI AGNELLO CON PUREA DI MELANZANE E CARCIOFI GRIGLIATE
Carre af lam med auberginepuré og grillede artiskokker
Carre of lamb with aubergine puree and grilled artichokes

Alle kegdretter serveres med dagens kartofler og arstidens grgntsager
All meat dishes are served with potatoes and seasonal vegetables

PESCE — Fisk — Fish

28 SALMON ALLA GRIGLIA SERVITO CON LATTUGA ROMANA FRITTA
Grill laks serveret med stegt romainesalat
Grill salmon served with fried romaine lettuce

29 TONNO ALLA GRIGLIA CON POLENTA, ASPARAGI E LIMONE
Grillet tunfisk med polenta, asparges og citron
Grilled tuna with polenta, asparagus and lemon

30 MERLUZZO CON COZZE BLU, FINOCCHI E PUREA DI PISELLI VERDI
Torsk med blamuslinger sauce, fennikel og grencerteuré
Cod with blue mussels, fennel and green pea puree

DESSERT- Dessert — Dessert

31 TIRAMISU TRADIZIONALE
Klassisk Italiensk dessert med mascarpone, ladyfingers, kaffe og marsala
Classic Italian dessert with mascarpone, ladyfingers, coffee and marsala

32 SEMIFREDDO ALLE NOCCIOLE, SBRISOLONA E COULIS DI MIRTILLI
Semifreddo med hasselnedder, og friske beer
Semifreddo with hazelnuts and fresh berries

33 CREME BRULEE
Créme brulee
Créme brulee

34 GELATO MISTO
Udvalg af Italiensk is
Selection of Italian ice cream

FORMAGGI — Cheese — Ost

35 SELEZIONE DI FORMAGGI
Udvalg af Italienske oste
Selection of Italian cheeses

335,-

299,-

299,-

275,-

285,-

279,-

99,-

99,-

99,-

99,-

169.-



